
RICOTTA FRESCA BRUNELLI

La freschezza allo stato puro
Quando la ricotta è firmata Brunelli, si 
riconosce ad occhi chiusi. Il suo gusto genuino 
e delicato conquista immediatamente tutti 
a tavola, grandi e piccoli.

RICOTTA SALATA 

Delicata con un pizzico 
di gusto
Nata per offrire le stesse 
caratteristiche organolettiche della 
Ricotta fresca, tradizionalmente più 

delicata e soggetta a deperibilità, la Ricotta Salata viene prodotta seguendo un 
procedimento di lavorazione che permette di conservare a lungo la sua naturale 
squisitezza. Equilibrio perfetto di leggerezza e sapore, è imbattibile quando vuoi 
quel pizzico di gusto in più e tanta genuinità. Scopri la sua versatilità in cucina e 
a tavola: puoi usarla per preparare la pasta al forno, gli sformati, per guarnire le 
tue insalate ricche e rendere più appetitosi tanti piatti.
La Ricotta Salata Brunelli è oggi offerta in comode confezioni a fette e già 
grattugiata, per rendere ancora più facile il suo gradevole consumo. 

Ingredienti
per 4 porzioni:
• 200 gr. di misticanza
   (insalate miste)
• 1 piccolo mazzetto di rughetta
• 150 gr. di Ricotta Salata
    Brvnelli
• 20 gr. di gherigli di noci
• mango
• 1 cucchiaio d'olio d'oliva
• 1 cucchiaio d'aceto balsamico
• Sale e pepe

Insalata primavera con 
Ricotta Salata
Brvnelli

Estate

NIENTE DI COSÌ PURO, NIENTE DI COSÌ BUONO
Siero da latte di pecora, latte di pecora, e crema di latte senza conservanti aggiunti sono 
gli ingredienti del mondo delle Ricotte di pecora Brunelli.  Prodotte esclusivamente 
nel territorio Laziale, e solo dal miglior latte di pecora selezionato e rigorosamente 
controllato, raccolto prevalentemente da greggi pascenti nel fertile Agro-Romano, le 
Ricotte di Pecora Brunelli  regalano in cucina e a tavola il piacere di una genuinità e 
bontà senza confronti.

Preparazione:  Lavate e asciugate le insalate e ver-
satele in una insalatiera oppure dividetela in 4 piatti 
fondi. Unite la Ricotta Salata Brvnelli tagliata a dadi, 
i gherigli sminuzzati e la polpa del mango tagliata a 
fettine o a dadini. Mescolate l'olio con l'aceto balsa-
mico unite sale e pepe e sbattete bene prima di con-
dire l'insalata.

1 BUON GUSTO A TAVOLA -  (le aziende informano)

Rubrica offerta da:  www.brunelli.it

Il Mondo Brunelli

Nel p
rossimo numero

C'è posta per voi

RICOTTA FRESCA ALIBRANDI

Esclusiva delizia
La squisita freschezza della Ricotta 
Alibrandi nasce da una straordinaria 
passione per la qualità. Gustosa, leggera, 
perfetta anche nelle diete, dà sapore e 
salute senza appesantire.


